Si vous étes allergique ou si vous avez une intolérance particuliere, merci d’en informer le personnel
avant de passer votre commande et de consulter la liste des allergenes prévue a cet effet.
Une liste de l'origine des viandes est disponible.

Tous nos plats sont accompagnés
de frites maison ou de salade verte
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o N DESSERTS

& A LAPE ' PLATS REGIONAUX
A ’APERO OU EN ENTREE . , Tarte myrtille 250 €
. . Demi-Reblochon pané 22.50 € . . .
La planche du charcutier du Nivolet 18.00 € Pommes de terre, salade et charcuteries Creme brilée vanille 8.00 €
Assortiment de charcuteries artisanales par Pierre Jean
Duo de Diots artisanaux 19.00 € || Pavlova, tartare de mangue et yuzu 8.50 €
La planchde ?Ipage | 18.00 € au Gamay de Savoie et cépes Meringue, tartare de mangue au yuzu et menthe, chantilly
Assortiment de fromages au lait cru Diots nature et fumé sauce aux cépes .
% o Cheesecake aux fruits rouges 8.50 €
Caquelon de frites maison @ 7.00 € accompagnés d’une galette de pommes de terre Cheesecake, coulis de fruits rouges et truits rouges frais
Sauce fromagere et oignons frits Il;a?i‘llilcoeltepsa rgn:'easghnees a la creme de courgette Y) 19.50 € Brioche facon pain perdu sauce caramel et glace vanille ~ 8.50 €
Sticks de mozzarella panés sauce barbecue  3.00 € Ravioles gratinées au Beaufort 19.50 € | Ceeur coulant chocolat Glace vanille et chantilly 8.50 €
Petites fritures sauce tartare 8.50 € Lard paysan et cerneaux de noix L’affpgato\z Boules vanille arrosées d’un café expresso 6.50 €
Beign_ets flpurs de courgette @ 9.00 € Supplément creme de pistache +2.00 €
Et condiment a la tomate Assiette de 3 fromages régionaux 8.00 €
Carpaccio de beeuf 1200 €] X 'S 4
Huile d’olive au basilic, copeaux de Comté affiné, '
capres, citron, pignons P CO UFES GLACEES
fa MOULES La Tiramisu Liégeois 8.50 €
Glace tiramisu, sauce café a I’Amaretto artisanal et chantilly
Mariniéres 19.00€ Alacréme 19.50€ AuBleu20.50€ La Revard 9.00 €

Glaces fraise, vanille, myrtille, coulis de fruits rouges, meringue et chantilly

Assaisonné de capres, échalote, pomme GrannySmith,
zests de citron, huile d’olive et piment d’Espelette

d’ceuf, moutarde, ketchup

SALADLS PLATS DE BRASSERIE Lz Banoffec 850

CeSElll‘ilIS ) | | 4 18.50 € Glace banane, caramel, sauce caramel, spéculoos et chantilly
Mesclun jeunes pousses, aiguillettes de poulet panées, ceuf dur, croitons, Fi . . .2 b —— )

. A ish and chips, sauce tartare et pickles variés 18.50 € La Quebec Glaces chocolat, vanille, sirop d’érable 8.50 €
tomates cerise, sauce César, copeaux de parmesan Filet de cabillaud, sauce tartare et assortim!:)nt de pickles éclats de meringue, noix de Pécan et Cha’“ti"Yp ’
Transalpine 19.00 € . alé ‘né La Dame Blanche 8.00 €
Penne, tomates cerises, assortiment de légumes grillés, mozzarella, jambon Filets de perches de lac poeles au beurre perS|IIe 22.00€ Glace vanille, sauce chocolat, meringue et chantilly
cru, vinaigrette a la tapenade d’olives noires, pignons de pin, olives Tartare de saumon 23.00 € I’Estivale 9.00 €

Glace yaourt, glace citron, fruits rouges frais, coulis de fruits rouges et chantilly

7 M EN U EN I: ANT \ Escalope de veau Milanaise, copeauxde parmesan 24.00€ C O UPES « M AJ EUR »
Et coulis de tomates au basilic Avec alcool
Jusqu’a 10 ans . . . .. .
Filet de poulet marine et grille sauce chimichurri 18.50 € I’Amaretto Glace tiramisu et 2cl d’Amaretto artisanal 7.50 €
12.00 € Sauce sud-américaine aux herbes fraiches relevée de piment frais .
Entrecéle 250 . . 26.00 € La Novalaise Glace cassis et 2cl d’eau de vie au miel 7.50 €
igui £ nirecote sauce au poivre maison . .
Aiguillettes d((f)upoulet panees 8 P La Limoncello Glace citron et 2cl de Limoncello 7.50 €
Fish ar(n):ll chips ((\:/?rfiﬁ:?,?lg;%ig:nggug'gegg&gle 13.50 € La Génep’ Glace Génépi et 2cl de Génépi 7.50 €
Boulettes de beeuf Bun, steak Eaché 150g, fromage a raclette fumé, salade, sauce signature,
. contfit d’échalotes et cornichons aigre-doux P ARFUMS DE GLACE
Brownie chantilly ou Glace deux boules Tartare au couteau «brasserie» 20.50 €

N\ Parfums au choix s 180g de viande origine France, cornichons, persil, oignons, capres, jaune 1 boule 3.00 € 2 boules 5.50 € 3 boules 7.50 €

Vanille, noix, caramel, chocolat, fraise, citron, mangue, tiramisu, café,
marron, Génépi, coco, cassis, tiramisu

e

Prix nets, service compris




